LUNSJ

Ons-L@r 11-15 [ Hast 2025

SM@RBROD & KOLDE RETTER

Smegrbred serveres pa landbrgd (sild pa rugbrgd)

Hel / Mindre
Sennepssild med maltwhiskey. (A: 1,4, 10).ccceceeverrecereceeeeeee e 155
Fra Klddesholmen i Sverige. Serveres pd rugbrad.
Brantevikssild laget med lgk, dill og sitronpepper. (A: 1, 4)....ccceceeveuneen. 155
Fra Klddesholmen i Sverige. Serveres pd rugbrad.
Sildetallerken med 4 sorter sild. (A: 1,3, 4,7, 10).ccccueeeveeeeeeeeeeeeeereeeene 295

Fra Klddesholmen i Sverige. Med gkologisk Vesterhavsost og kokt egg.
Serveres med rugbrgd, remme og rodlok.

Rekesmgrbrgd med kokt egg og avokado. VINTIPS: M2, H1, 6. (A: 1, 7, 10) 255
/ 185

Skagenrgre. VINTIPS: H1, 3, 5. (A: 1,2, 3,4, 7, 10)ueesreeeererereeereesereeseseseesenens 290/ 210
Reker i majonesdressing, dill, radlek, rogn, salat, eple, sitrus og landbrgd.

Krabbergre fra Hitra. VINTIPS: M2, H1, 4, 6. (A: 1, 2, 3, 10) ceveueevruereererennene 290/ 210
Frisk og syrlig krabbergre med tomat, avocado, syltet rgdlgk, koriander og aioli.
Sjokrepsroll. VINTIPS: M2, H1, 4, 6. (A: 1, 2,3, 9, 10) weceveevererrerereereresnesessenessssssssenes 315
Med majones blandet med stangselleri, dill, estragon og hvitlgk. Serveres i brioche.

Lun leverpostei. VINTIPS: R1, 2, 6. (A: 3, 4) wevvererrerererseressesessesesessesssssssssssessesensnes 190
Med bacon, sopp, salat, ripsgele, sylteagurk og sprastekt lok. Serveres pd landbrgd.
Karbonadesmg@rbrad. VINTIPS: R1, 2, 6. (A1 1,3, 7) eeeeeerereurereeeresensereessesenessenens 240
Hjemmelaget. Serveres med lgkkompott, salat, tomat, sylteagurk og tyttebeer.

Vitello Tonnato. VINTIPS: R1, 2, 6. (A: 3,4, 7, 10) ceeeeeeereerrersresersseseesseessenns 285/ 205
Rosastekt kalvekjatt, tunfiskkrem, ruccula, kapers, parmesan, pinjekjerner og sitron.
Klassisk biff tartar. VINTIPS: R 1, 2. (A: 1, 3,10) eeeeeveeeeeeereeeeeeeeereeeesesseenens 345/ 250

Nykvernet oksekjott med lok, kapers, rgdbete, sylteagurk og rd eggeplomme.
Asiatisk salat med marinert oksekjgtt. VINTIPS: H1, RO1, R1, 6. (A: 3, 6, 10, 11)

Utvalg av salater med kdl, sitrus, eple, fra, kjerner og sesamdressing.

Chevre salat. VINTIPS: H1, RO, R1, 6. (A: 3, 6, 8, 11) ceveeverreerrersresreesesssesssesseesseenes 280
Bulgur, salat, granateple, gule rosiner, appelsin, frg, kjerner og honningvinaigrette.

VARME RETTER

Fisk- og skalldyrsuppe. VINTIPS: H1, 3,5,6.(A: 2,4,6,7,9, 14) .ceeeeeunee. 295 /215
Kremet suppe med reker, bldskjell, torsk, ovnsbakt gulrot og kdl. Litt chili.

Risotto m/blaskjell, reker og kamskjell. VINTIPS: H1, 3, 5,6. (A: 1, 3,7, 9, 14)325
/ 240

Risotto m/skogsopp og reinsdyr. VINTIPS: R2, 3, 7. (A: 7, 9) wevevrererrnnc. 325/ 240

Beef Bourgogne. VINTIPS: R1, 3,4, 8. (A1 7,9) wecererererrererserersrsesessesessesensens 390/ 320
Klassisk fransk gryterett. Langtidskokt hgyrygg av okse, tomat,
sjalottlgk, sjampinjong, gulrot, bacon og potetpuré.

KAKER & DESSERTER

To sma kransekakestenger. DESSERTVIN TIPS: D4. (A: 3, 7, 8) cueerererererererererenenenes 47
Endestykkene er dyppet i sjokolade.

Liv-Jorunns kake. DESSERTVIN TIPS: D1, 3. (A1 1,3, 7) ceveerrerrersersresseessesssesseesseessesnes 95
Hasselngtt- og sjokoladekake med krem.

Ovnsbakt ostekake med hvit sjokolade. DESSERTVIN TIPS: D3, 4. (A: 1, 3,7) 120
Serveres med bringebarsaus.

Tiramisu. DESSERTVIN TIPS: D1, 3, 4. (A: 1, 3, 8) cucevvueurururecnsssnsnsicssscnsssnsssessssssasaenes 120
Mascarponekrem, fingerkjeks, Marsala og espresso.

Sjokolademousse. DESSERTVIN TIPS: D3, 4. (A: 3, 7, 8) weveeerrererrererseessesessesesessesenes 100
Serveres med bringebarsaus.

Mormors rabarbrasuppe med vaniljeis. DESSERTVIN TIPS: D1, 2. (A: 3, 7) .... 100

FOCACCIA

Til suppe, salat, pasta, risotto ......37
Pkologisk. Godt d dyppe i olivenolje og salt.

Aioli dipp...cccoeeerreereere e 35

: SAMMENSATTE

§ MENYER :
Smaker fra havet 495,-
Gratinerte sjgkreps med

estragonsmgr og hvitlgk, blaskjell,
skagenrare, krabbergre,
. aioli og focaccia. .

Lunsjtallerken 390,-

Skagenrgre, krabbergre,
asiatisk salat, vitello tonnato,
: lite karbonadestykke med :
tilbehgr og focaccia.

3-retters bondelunsj 495,-
Asiatisk salat med sesamdressing
Beef Bourgogne med potetpuré
Mormors rabarbrasuppe med is

: HVER L@RDAG !
:  Svensksildebord kI 13-15
= 365,-

E HUSK :
i HVER FREDAG i
Dagens middagsrett fra kl 15 ]

Unntatt ved matarrangementer og .
julesesong.

Begrenset antall. Forhandsbestilling
anbefales.

Klassisk wienerschnitzel 420,-

Kalvefilet med sitron, salat og
- smgrstekte poteter -

Mormors Sgndagsmiddag

Hver sgndag 14-17 (ankomst)
Se maltidene pa nettsiden eller Mormors meny

Allergener: 1 Gluten, 2 Skalldyr, 3 Egg, 4 Fisk, 5 Peangtter, 6 Soya, 7 Melk, 8 Ngtter, 9 Selleri, 10 Sennep, 11 Sesamfrg, 12 Sulfitter, 13 Lupin, 14 Blgtdyr



