
Nordraak Takeout  

 

Ons – Lør kl 10.30 - 19  -  400 64 700 
 

Bestilles senest 30 minutter i forveien. 
Julen 2025. Forbehold om endringer. Nordraakkragero.no 

 

Kolde retter 
Egnet til lunsj, møter, reiseniste, begravelser, samlinger, aftens etc. 

 

                                                                                                                                      Hel / Mindre 

1) Skagenrøre i focaccia. (A: 1, 2, 3, 7, 10) ................................................................................... 180 / 95 
Reker i majonesdressing, dill, rødløk, rogn, salat, eple og sitrus. 
 

2) Krabberøre fra Hitra i focaccia. (A: 1, 2, 3, 10) ....................................................................... 180 / 95 
Med tomat, avocado, syltet rødløk, koriander og aioli.  
 
 

3) Vitello Tonnato i focaccia. (A: 1, 3, 4, 7, 10) ........................................................................... 180 / 95 

Rosastekt kalvekjøtt, tunfiskkrem, ruccula, kapers,  
parmesan, pinjekjerner og sitron. 
 

4) Karbonadesmørbrød. Frem til kl 15. (A: 1, 3, 7) ................................................................... 180 / 95 
Hjemmelaget. Serveres med løkkompott, salat, tomat,  
sylteagurk og tyttebær.  
 

5) Ribbesmørbrød. Frem til kl 15. (A: 1, 3, 7) ............................................................................ 180 / 95 
Langtidsstekt øko ribbe med bringebærkokt rødkål og sylteagurk. 
 

6) Asiatisk salat med marinert oksekjøtt. (A: 3, 6, 11)  .................................................................... 190 
Salater, kål, sitrus, eple, frø, kjerner og sesamdressing.  
 

7) Chevre salat. (A: 3, 6, 11)  ................................................................................................................ 190 
Med salat, ovnsbakte rotgrønnsaker, gule rosiner, eple,  
valnøtt og honningvinaigrette. 
 

8) Focaccia med aioli  ........................................................................................................................... 45 
 

 

Varme retter 
     
 

20) Mormors søndagsmiddag. Se baksiden. Hovedrett. ...................................................................... 295 
 

21) Risotto med skalldyr. (A: 1, 3, 7, 14) ................................................................................... 275 / 195 
Blåskjell, reker og kamskjell. 
 

22) Risotto m/ skogsopp og reinsdyr. (A: 2, 4, 6, 7, 14) ........................................................... 275 / 195 

23) Fisk- og skalldyrsuppe. (A: 2, 4, 6, 7, 14)  ............................................................................ 275 / 195 

Med reker, blåskjell, torsk, ovnsbakt gulrot og kål. Litt chili.  
 

 

24) Beef Bourgogne. (A: 7, 9)  ................................................................................................... 310 / 255 
Klassisk fransk gryterett. Langtidskokt høyrygg av okse,  
tomat, sjalottløk, sjampinjong, gulrot, bacon og potetpuré.   
 

25) Langtidsstekt lammebog.  (A: 7, 9)  ............................................................................................. 335 
Serveres med ovnsbakt squash, ovnsstekte rotgrønnsaker, 
urtesky og potetpuré.  
 

26) Langtidsstekt, økologisk ribbe. (A: 7, 9)  ..................................................................................... 390 

Serveres med bringebærkokt rødkål, rosenkål, sjysaus og potetpuré.  
 

27) Pinnekjøtt. VINTIPS: (A: 7, 9)  ......................................................................................................... 420 
Serveres med vossakorv, kålrabistappe, sjysaus og poteter. 
Mormors hovedrett 295 
 

28) Rosastekt andebryst. (A: 7, 9)  ..................................................................................................... 445 
Serveres med søtpotetpuré, rotgrønnsaker, ovnsbakt tomat, sjysaus  
og smørstekte poteter med urter og løk. 
 

Søte fristelser 
 

30) Riskrem med kirsebærsaus. (A: 3, 7, 8).......................................................................................... 65 
 

32) Sjokolademousse med bringebærsaus. (A: 3, 7, 8) ...................................................................... 60 
 

31) Liv-Jorunns kake. (A: 1, 3, 7, 8) ........................................................................................................ 85 
Hasselnøtt- og sjokoladekake med vaniljekrem.  
 
 

33) Ovnsbakt Ostekake. (A: 1, 3, 7)....................................................................................................... 95 
Med hvit sjokolade og bringebærsaus 

 
Allergener: 1 Gluten, 2 Skalldyr, 3 Egg, 4 Fisk, 5 Peanøtter, 6 Soya, 7 Melk, 
8 Nøtter, 9 Selleri, 10 Sennep, 11 Sesamfrø, 12 Sulfitter, 13 Lupin, 14 Bløtdyr 
 

Se baksiden for Mormors Søndagsmiddag 
 


