Nordraak Takeout

Ons —Lgr kl 10.30 - 19 - 400 64 700

Bestilles senest 30 minutter i forveien.
Julen 2025. Forbehold om endringer. Nordraakkragero.no

Kolde retter
Egnet til lunsj, megter, reiseniste, begravelser, samlinger, aftens etc.
Hel / Mindre

1) Skagenrgre i focaccia. (A: 1,2, 3,7, 10) uuurereereererressersessessessessessessesessessessessessessessessessassessessens 180/ 95
Reker i majonesdressing, dill, radlgk, rogn, salat, eple og sitrus.

2) Krabbergre fra Hitra i focaccia. (A: 1,2, 3, 10).ccccerreereriereereeseereessesssesesssesesssessesssesssessenns 180/ 95
Med tomat, avocado, syltet rgdlok, koriander og aioli.

3) Vitello Tonnato i focaccia. (A: 1,3, 4, 7, 10) cecceeeereerrerreerersseseessesssessesssessesssessesssessssssessaesseens 180/ 95

Rosastekt kalvekjott, tunfiskkrem, ruccula, kapers,
parmesan, pinjekjerner og sitron.

4) Karbonadesm@rbrad. Frem til Kl 15. (A: 1,3, 7) ceveerereereereeeeceeeeeneeeseeseeseeeseessessesseessensens 180/ 95
Hjemmelaget. Serveres med lokkompott, salat, tomat,
sylteagurk og tyttebeer.

5) Ribbesm@rbrad. Frem til Kl 15. (A: 1, 3, 7) eeveereereerereeeeerceeseeesesseessesssesesssesesssessesssssssessenns 180/ 95
Langtidsstekt gko ribbe med bringebzerkokt rgdkdl og sylteagurk.

6) Asiatisk salat med marinert oksekj@tt. (A: 3,6, 11) .iccivvvriirenienienenesenenressesreseees s sesessesas 190
Salater, kdl, sitrus, eple, fra, kjerner og sesamdressing.

7) CheVre SAlat. (A: 3,6, 11) wecveeceereeeeeereecreereesseesseeseessesssessesssessesssessesssessssssesssesssessessesssessesssesssessesssenes 190

Med salat, ovnsbakte rotgrgnnsaker, gule rosiner, eple,
valngtt og honningvinaigrette.
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Varme retter

20) Mormors sgndagsmiddag. Se baksiden. HOVEdrett. .....ceuuereriereeresreresesessessessesseseesesssssessessesesses 295
21) Risotto med skalldyr. (A: 1, 3, 7, 14) ecuvererrerreeecereeeeseestetesseseseeseseeeeeeseesesseeseesesnseseesens 275 /195
Blaskjell, reker og kamskjell.

22) Risotto m/ skogsopp 0g reinsdyr. (A: 2,4, 6, 7, 14) cuuceveeeeceereereeseesesseeseesessessessessessessessens 275 /195

23) Fisk- og skalldyrsuppe. (A: 2, 4, 6,7, 14) 275/ 195

Med reker, bldskjell, torsk, ovnsbakt gulrot og kdl. Litt chili.
24) Beef BOUFBOZNE. (A: 7,9) wevcreerrererrereeeeessessessessessessessessessessessessessessessessessssssnsessesesnesssssens 310/ 255

Klassisk fransk gryterett. Langtidskokt hayrygg av okse,
tomat, sjalottlok, siampinjong, gulrot, bacon og potetpuré.

25) Langtidsstekt ammebOog. (A:7,9) .ottt sttt sa e nene 335
Serveres med ovnsbakt squash, ovnsstekte rotgrgnnsaker,
urtesky og potetpuré.

26) Langtidsstekt, @kologisk ribbe. (A: 7, 9) .ot s 390
Serveres med bringebeerkokt rgdkal, rosenkdl, sjysaus og potetpuré.

27) PINNEKJBEL. VINTIPS: (A1 7,9) weveeerverrererseressesessssessssesssssssssssssssssssssssssssssssnssssssessssssssessssesessssssassens 420

Serveres med vossakorv, kdlrabistappe, sjysaus og poteter.
Mormors hovedrett 295

28) ROSAStekt aNdEDBrySst. (A:7,9) cociveeereeeeeeereeree e s ee e sre e te e esse s s e ese e e e seesessesssessesaessnenes 445
Serveres med sgtpotetpuré, rotgrgnnsaker, ovnsbakt tomat, sjysaus
og smgrstekte poteter med urter og lgk.

Sote fristelser
30) Riskrem med Kirsebaersaus. (A: 3, 7, 8).uccecceeerreererreeserseeseessesssessessssssssssessesssessesssesssessessessesseens
32) Sjokolademousse med bringebaersaus. (A: 3, 7, 8)

31) Liv-JOrunns KaKe. (A: 1, 3, 7, 8) cecercerererereereeseesteeeessesesessssssssessessessessessessessessessensensesensesssssssssenss
Hasselngtt- og sjokoladekake med vaniljekrem.

33) OVNSbakt OStEKAKE. (A: 1, 3, 7)ecceeceeeeeeeeeeeecerrtereeete st etesesstese e s e s e e ssesssesseessessessesseesensesnsenneens 95
Med hvit sjokolade og bringebzersaus

Allergener: 1 Gluten, 2 Skalldyr, 3 Egg, 4 Fisk, 5 Peangtter, 6 Soya, 7 Melk,
8 Notter, 9 Selleri, 10 Sennep, 11 Sesamfrg, 12 Sulfitter, 13 Lupin, 14 Blgtdyr

Se baksiden for Mormors Sendagsmiddag



