MIDDAG

Ons-Lor 15-21 (ankomst) /| November & Desember 2025

FORRETTER

Smaker fra havet. Deles pa 2-3 personer. Se beskrivenlse «Fra Fiskeren» ............. 495
Fisk- og skalldyrsuppe. VINTIPS: H1,3,5,6. (A: 2,4,6,7,9, 14) weverveeerrererresennns 215
Kremet suppe med reker, bldskjell, torsk, ovnsbakt gulrot og kdl. Litt chili.

Asiatisk salat. VINTIPS: H1, RO1, R1, 6. (A: 3,6, 10, 11) ceccoeurururercncmcnrerereencnsnraneenes 155
Utvalg av salater med kdl, sitrus, eple, frg, kjerner og sesamdressing.

Skagenrgre. VINTIPS: H1, 3,5. (A: 1, 2,3, 4,7, 10)cueeueeeereereerereesessesseeesessesseseesesenes 210

Reker i majonesdressing, dill, redlgk, rogn, salat, eple, sitrus og landbrgd.

Krabbergre fra Hitra. VINTIPS: M2, H1, 4, 6. (A: 1, 2, 3, 10) ceceeeucucurerereencnenseneenene 210
Frisk og syrlig krabbergre med tomat, avocado, syltet rgdlpk, koriander og aioli.

Vitello Tonnato. VINTIPS: R1, 2, 6. (A: 3,4, 7, 10) ceeeeeererereerereerereseesesseseeseesesseseens 215
Rosastekt kalvekjatt, tunfiskkrem, ruccula, kapers, parmesan, pinjekjerner og sitron.

MINDRE SULTEN

Asiatisk salat med marinert oksekjgtt. vINTIPS: H1, RO1, R1, 6. (A: 3, 6, 10, 11)

Utvalg av salater med kdl, sitrus, eple, frg, kjerner og sesamdressing.

Chevre salat. VINTIPS: R2, 3, 6, 8. (A: 2,4, 6, 7, 14) evuveeeeeeeresreeresesesseesesssessessessesses 285
Salat, ovnsbakte rotgrannsaker, rosiner, appelsin, eple, valngtt og honningvinaigrette.

Vitello Tonnato. VINTIPS: R1, 2, 6. (A: 3, 4) cccveveuerriremrenecnienssriessssesssssessssssessanes 295
Rosastekt kalvekjgtt, tunfiskkrem, ruccula, kapers, parmesan, pinjekjerner og sitron.

RISOTTO

Serveres med parmesan. Ekstra parmesan 35,-

Risotto med blaskjell, reker og kamskjell. vINTIPS: H1, 3, 5, 6. (A: 1, 3, 7, 14)325
/ 240
Risotto med skogsopp og reinsdyr. VINTIPS: R2,3, 7. (A: 7, 9)cceeveuenee 325/ 240

FRA FISKEREN

All var sjpkreps og fisk er hentet fra skjaergarden/havet

Smaker fra havet. VINTIPS: H2, 3,5, 6. (A1 1,2, 3, 7, 14)cureeerereerrrerreeererseeeseesseenne 495

Gratinerte sjokreps med estragonsmgr og hvitlgk, bldskjell, skagenrare,
krabbergre og aioli. Serveres med focaccia.

Fisk- og skalldyrsuppe. Middagsporsjon+. VINTIPS: H2, 3, 5, 6. (A: 2, 4, 6, 7, 9,14) 485
Kremet suppe med reker, bldskjell, kamskjell, sjgkreps, torsk,
ovnshakt gulrot og kdl. Litt chili. Serveres med focaccia.

Karibisk fiskerett. VINTIPS: H2, 5, R2. (A1 4, 7) wuvvvererreereesresresressessesseesesssessessessens 390
Ovnsbakt torskefilet Gulrot og kdl i kremet kokossaus med chili og sitrongress.
Serveres med sprg banan og sgtpotetpureé.

FRA BONDEN

Beef Bourgogne. VINTIPS: R1, 3,4, 8. (A: 7, 9)ueueeererrerererrrereesressesssssesesssssens 390/ 320

Klassisk fransk gryterett. Langtidskokt hgyrygg av okse, tomat, sjalottlok,
sjampinjong, gulrot, bacon og potetpuré.

Langtidsstekt lammebog. VINTIPS: R2, 3, 4, 8. (A 7, 9) cueueveeeeerereeerereereneenennne 420
Serveres med ovnsbakt squash, ovnsstekte rotgrgnnsaker, urtesjy og potetpuré.
Langtidsstekt, dkologisk ribbe. VINTIPS: R2, 3,4, 8. (A:7,9) weveeeeerceeerecererennns 430
Serveres med bringebeerkokt rgdkdl, rosenkdl, sjysaus og potetpureé.

Rosastekt andebryst. VINTIPS: R1, 4, 6, 7. (A: 7, 9) veeerevererrenerreeresesessesessennnns 485

Serveres med sgtpotetpuré, rotgrgnnsaker, ovnsbakt tomat, sjysaus og smgrstekte poteter
med urter og lgk.

Pinnekj@tt.VINTIPS: R2, 3, 4, 8. (A1 7,9) weveeerererererrereeeressssesssesssssesssssesesessssssns 570
Serveres med vossakorv, kdalrabistappe, sjysaus og poteter.

FOCACCIA
Til for-/smaretter og risotto.......... 37
Pkologisk. Godt d dyppe i olivenolje og salt.
P ToT T [1'] o TS 35
i SAMMENSATTE
: MENYER :

Julemaltid 720,-

Fisk- & skalldyrsuppe
Langtidsstekt, skologisk ribbe
Riskrem

Meny Atmosfaere 890,-

Fisk- & skalldyrsuppe
Vitello tonnato
Rosastekt andebryst

Fritt valg av dessert
som bestilles ved ankomst.

Julebuffet 1.150,-

Serveres til bordet pa fat. Min 2 personer,
og ma bestilles av alle ved bordet. Pris pr
. person. .

Svensk sild. Bldskjell. Skagenrgre.

- Krabbergre. Gratinert sjgkreps. -

Asiatisk salat. Vitello tonnato.
Focaccia og aioli.

Ribbe og pinnekjott med tilbehgr.

Fritt valg av dessert
som bestilles ved ankomst.

:  Hummermaltid 1.275,-

Ma forhandsbestilles senest 2 dager i forveien.
Minimum 6 personer,

Fisk- og skalldyrsuppe
1/1 Kragerghummer (500-600 gr)
Fritt valg av dessert

Ons 17. - Lgr 20. desember:
Lutefisk 650,-

Torbjgrn’s hjemmelagde. 2 serveringer
Merk bookingen med lutefisk & antall

-

Mormors Sondagsmiddag

Hver sgndag 14-17 (ankomst). Be om meny.

Allergener: 1 Gluten, 2 Skalldyr, 3 Egg, 4 Fisk, 5 Peangtter, 6 Soya, 7 Melk, 8 Ngtter, 9 Selleri, 10 Sennep, 11 Sesamfrg, 12 Sulfitter, 13 Lupin, 14 Blgtdyr



